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OSZTÁLYOZÓVIZSGA TÉMAKÖRÖK 
 

TANTÁRGY: ELŐKÉSZÍTÉS ÉS ÉLELMISZERFELDOLGOZÁS 
TANÍTOTT SZAKIRÁNY: SZAKÁCS 4 1013 23 05 

TANÍTOTT ÉVFOLYAM: 11. ÉVFOLYAM 
TANÍTOTT ÓRASZÁM: 62 / ÉV 

 
 

I. félév  
Töltelék áruk (kolbászok, terrinek, pástétomok, galantinok): Megismerik, 
elkészítik és használják a különféle konyhai húskészítményeket: 
‒ kolbászok, hurkák 
‒ galantinok, ballotine 
‒ pástétomok 
‒ terrine-ek 
Pékáruk és cukrászati alaptészták: A tanulók megértik az élesztő és a kovász 
működését és használatát. Összeállítanak és készre sütnek alaptésztákat. Kelt, 
omlós, kevert és égetett tésztákat készítenek. Kovász segítségével kiflit és 
egyszerűbb kenyereket sütnek. 
 
 

II. félév 
Savanyítás, tartósítás: A tanulók megértik a savanyítás metódusát. Rövid ideig, 
illetve hosszan eltartható savanyított zöldségeket és gyümölcsöket készítenek. 
 
 
 
 

Osztályozó vizsga gyakorlati szóbeli 
Időtartam 60p 10p 
Arány az 
értékelésnél 

60% 40% 

A vizsga értékelése 
jeles (5) 90%-tól 
Jó (4) 75%-tól 
Közepes (3) 55%-tól 
Elégséges (2) 40%-tól 
Elégtelen (1) 0-39%-ig 

 
 
 


